


LES 2 COUPS DE \”)
\_ /" DU COMITE

o VIOGNIER

Cépage
Vallée Blanche, France

Elevage en cuve, se conserve 4-5 ans

Lors de la dégustation, les membres du

comité ont apprécié son parfum tres fruité \
et leurs fins palais ont été conquis par la
saveur d’abricots gras, de fleurs et de
poire fraiche. Ils vous suggerent de le boire
en accompagnement de poissons, de
fruits de mer ou lors de apéritif, |

«Le vin se savoure comme un grand
film et une belle musique : il raconte
une histoire, réveille des émotions et
laisse une trace longtemps apres la
derniere note »




ﬁ APPASSIMENTO ROSSO

Assemblage :
Montepulciano, Sangiovese et Merlot
Collefrisio, Italie

Elevage en barrique, se conserve 8-10 ans

Les membres du comité ont particuliere-
ment aimé sentir son bouquet : la violette
sauvage, les fruits rouges, la prune et les
petites notes épicées. Sa belle structure
douce, enveloppante et persistante a ravi |
leurs papilles. Accompagné de viandes
rouges, de chasse ou de fromages, vous en ‘
serez enchantés.

|
()

«Levin estun cinéma pour le palais et
une musique pour l’ame : chaque gor- ! B
gée déroule ses images et fait vibrer le Q
silence »




DOMAINE LES GAM'NOTES

Passionné depuis toujours et encouragé par
son grand-papa qu’il admirait tant, Cédric Al-
biez est devenu vigneron en 1992. Papa de 5
enfants, c’est tout naturellement qu’il leur a
transmis son amour du vin. Avec ses trois
garcons, ils cultivent leurs
"< douze hectares de vignes 2a
™ Mont-sur-Rolle.

Bid

www.lesgamnotes.ch

£ PINOT GRIS
Grand Cru

Cevin estvinifié sans fermentation malolac-
tique selon le millésime, afin de respecter
’équilibre aromatique. Il présente des notes
fraiches de coing et une bonne longueur en
bouche. A déguster idéalement pour ac-
compagner des plats de poisson du lac, no-
tamment de la terrine, un filet ou de la truite
fumée.




= GALOTTA

Grand Cru

Issu d’un croisement de Gamay et d’Ance-
lotta, le Galotta a été créé par les stationsde |
recherches de Changins. Ce vin original pré- |
sente a la fois le bouquet fruité du Gamay et
la structure tannique de UAncelotta. Vinifié
24 mois en barrique, ilLaccompagnera a mer-
veille les plats italiens ou une belle viande
rouge.

ﬁ GRUPETTO

Assemblage :
Pinot noir, Garanoir, Merlot et Malbec

Au nez, il s’ouvre sur des arémes de fruits
rouges et noirs (cerise et framboise), relevés
de légeres notes épicées. En bouche, il se
montre souple, équilibré et généreux. Avec
des tanins ronds, une belle fraicheur et une
finale gourmande, ce vin est un compagnon
idéal pour des moments de partage. Il est
aussi a l'aise a lapéritif qu’a table.




CHARDONNENS GROUP

™ CORNALIN LA CORALINE

Cépage
Les Fils Maye, Riddes VS

Elevage en cuve, se conserve 4-5 ans

Une odeur de cerises et de mdres, il est
fruité en bouche. Il se marie volontiers avec
des fromages affinés, de la volaille et du la-
pin. i

3 RESERVE NEZ NOIR

Assemblage bio :
Merlot, Cornalin, Gamaret et Syrah
Domaine Rouvinez, Sierre VS

Elevage en cuve et en barrique, se conserve
3-4 ans

Une senteur de baies des bois sauvages, on =
y trouve un ardbme fruité, fin et suave en 7

bouche. Accompagne des plats de viandes EZNOU -
et de fromages affinés.




ﬁ VULLY

Pinot noir
Cave des Marnes, Constantine VD

Elevage en cuve, se conserve 2-3 ans

Une odeur de fruits rouges et de cerises,
avec une légere note épicée. Souple et fruité
en bouche, il est facile a boire et se marie vo-
lontiers avec des viandes blanches, des
pates, des grillades et des fromages.

= CANNONAU DI SARDEGNA

Cépage
Azienda Agricola Deriu, Italie !

Elevage en cuve inox, se conserve 3-4 ans
Une note de baies sauvages au nez, il est
élégant en bouche. Il se marie facilement

avec des fromages et des plats de tous les
jours.
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CHARDONNENS GROUP

ﬁ VACQUEYRAS

Assemblage bio :
Grenage, Syrah et Mourvedre
Domaine La Perdriére, France

Elevage en cuve, se conserve 5-6 ans

On y sent les fruits rouges mdrs et il allie
puissance et finesse a la dégustation. Il
s’accorde avec 'agneau, la volaille rétie et la
noisette de chevreuil.

ﬁ VULLY

Chasselas
Cave Schmutz, Praz FR

Elevage en cuve, a boire jeune

Ony sent une note de tilleul en fleur et il est
vif et fruité en bouche. Il se boit a Uapéritif ou
avec des poissons du lac et des fromages.




ﬁ MONTBAZILLAC

Assemblage :
Sénillon, Sauvignon et Muscadelle
Domaine de Grange-Neuve, France

Elevage en cuve inox, se conserve 6-8 ans

Une senteur de miel, d’acacia et de péche,
ainsi gu’une note de fruits confits. Belle ri-
chesse en bouche, il se déguste avec 'apé-
ritif, le foie gras, le fromage bleu, les viandes
blanches, les desserts et les fraises.

ﬁ PETITE RAPHAELLE

Rosé
Cinsault, Grenache et Mourvedre
Domaine des Terres Destel, France

Elevage en cuve, se conserve 2-3 ans

Une belle note d’agrumes et de fruits jaunes
au nez, frais et expressif tel un rayon de so-
leil en bouche. A déguster aux apéritifs et
avec les grillades.




,;i LE TRIO DES .
*GRANDS CRUS *_

Trois bouteilles comme trois grands roles :

1
Un premier nez avec, le Grupetto
Un final mémorable avec le Pinot Gris

Une standing ovation garantie avec le Galotta
! '




les sirops

*MORAND*-

EEC LTI T

Quand la gourmandise devient un grand
film, les sirops allient caractére, douceur et
plaisir, pour petits et grands

Citronnelle-Grepadine
Melon-Pamplemousse
Framboise-Mangue
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POUR PASSER COMMANDE

Vos commandes peuvent se faire Ag i

aupres d’un musicien \
ou via notre site internet :

* .
o

Scannez le QR code :

. vuaden32027.ch/vente-déivin"ﬁ

Merci pour votre'seutien !

10.- Piece
Avec une commande de vin



